
L'INIZIATIVA Su intuizione di Massari con i due Consorzi pasticceri

Il dolce della Capitale
è un "Battito" di bontà
Gustosa fusione tra il Bossolà e la torta di Donizetti
Marta Giansanti•• La forma è quella del Bossolà bresciano, il cuore è quel
lo delle albicocche e dell'ana
nas candite della Tùrta del
Donizét bergamasca. Una
"dolce fusione" che porta il
nome di "Battito" la speciali
tà dolciaria pronta a diventa
re un emblema della Capitale
della Cultura di Bergamo Bre
scia 2023 e destinata a dura
re nel tempo e ad entrare di
diritto nell'Olimpo della tipi
cità dolciaria del territorio.
Un'idea nata dalla felice intui
zione del Maestro dei mae
stri Iginio Massari con il coin
volgimento del Consorzio pa
sticceri artigiani di Brescia
(Cpa) e del Consorzio artigia
ni pasticceri bergamaschi
(Capab) e presentata ieri in
Loggia.
Un lievitato che unisce la tra
dizione all'innovazione, frut
to di un accurato studio che
vede l'abbinamento dei due ti
pici dolci in un equilibrio mo
derno: consistenza e forma

del Bossolà che avvolge i can
diti della torta del Donizetti.
Una lunga preparazione do
ve al sapore esaltante del bur
ro e dell'aroma di vaniglia si
innestano in modo intrigan
te la frutta e un leggero aro
ma di maraschino. Il nome e
la grafica ben studiati e conge
gnati sono stati affidati ai gio
vani artisti del secondo e del
terzo anno di Grafica dell'Ac
cademia di Belle Arti Santa
Giulia, insieme ai professori
di riferimento Francesca Ro
sina e Roberto Freddi. Una
"B" duplicata e ribaltata,
"ispirata al battito delle ali di
una farfalla: simbolo del cam
biamento e della rinascita do
po gli anni difficili della pan
demia  spiega Benedetta Al
bini direttrice dell'Hdemia 
ma anche metafora di vita e
di affettività di due città sorel
le pronte a ripartire insie
me". Tra le numerose propo
ste presentate è stato scelto
dai due Consorzi, come na

ming e payoff proprio "Batti
to. L'incontro della dolcez
za".
Ildolce potrà essere acquista
to nelle pasticcerie aderenti
all'iniziativa al costo di 20 eu
ro. Per ora nel Bresciano so
no una quarantina "ma  fa
sapere Paolo Carrera diretto
re di Assoartigiani  il nume
ro è in costante aumento".
L'elenco si può trovare sul si
to dell'associazione di via Ce
falonia. Le pasticcerie che in
tendono aderire possono far
richiesta direttamente al Con
sorzio per conoscere le condi
zioni, la ricetta e, se necessa
rio, partecipare alla formazio
ne per poter riprodurre fedel
mente il prodotto.
Ma non solo dolcezza. A Bre
scia si è aggiunto anche l'ele
mento solidale: per ogni dol
ce venduto, 1 euro verrà devo
luto in beneficenza dai pastic
ceri all'associazione TinCo
raggio: organizzazione di vo

lontariato che aiuta le fami
glie dei "piccolissimi guerrie
ri" nati prematuramente o
con complicazioni e quindi ri
coverati nel reparto di tera
pia intensiva neonatale dell'o
spedale dei bambini del Civi
le di Brescia. "Avere un dolce
della Capitale è stata una del
le prime richieste che ho mos
so insieme all'assessore di
Bergamo Nadia Ghisalberti 
spiega l'assessore alla Cultu
ra Laura Castelletti . Un desi
derio che è stato esaudito gra
zie all'idea del Maestro Mas
sari e alla volontà dei due
Consorzi e che ben si lega alla
solidarietà, una delle caratte
ristiche principali dei nostri
due territori". •.

Il lievitato può
essere acquistato
al costo di 20 euro,
un euro dei quali
sarà devoluto
in beneficenza

I protagonisti dellapresentazione in Loggia del dolce Battito di BgBs23

Data: 21.03.2023 Pag.:
Size: 308 cm2 AVE: € 1848.00
Tiratura:
Diffusione:
Lettori:

GRUPPO FOPPA 1

gaia.locatelli
Casella di testo


	GRUPPO FOPPA
	BRESCIAOGGI - IL DOLCE DELLA CAPITALE È UN "BATTITO" DI BONTÀ




