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CERVENO. Tre progettiinuno al via da sabato
«llcibo delle Alpi»
svelale eccellenze
di arte, storia e sapori

Nel programma spicca il piano
divalorizzazione del pane disegale

Fornaie camune alle prese col pane di segale

Si intitola «Il cibo delle Al-
pi», e la definizione racchiu-
de tre progetti, locale il pri-
mo, regionali e internaziona-
li gli altri due, che coinvolgo-
no anche il Distretto cultura-
ledi Valcamonica, il Comune
di Cerveno e altre ammini-
strazioni locali.

Il sipario é stato alzato ieria
Breno dalla presidente del Di-
stretto, Simona Ferrarini,
dalla sindaca di Cerveno Mar-
zia Romano e da Elena Turet-
ti, che si occupa di progetti di
educazione e di salvaguardia
del patrimonio culturale del-
la valle, e sul palco ¢ apparso
per primo l'evento che si ter-
ra sabato nella Casa Museo
di Cerveno.

B resc1a, haraccolto in una
pubblicazione. E una guida
per chi visita chiese o musei,
perché riesca ascorgere parti-
colari di un affresco o di una
pala (del Romanino, di Paolo
da Caylina e piu recentemen-
te di Franca Ghitti) che nor-
malmente non si notano e
che rappresentano elementi
gastronomici (posate, frutta,
bicchieri ecc.).

Si intitola invece «Le pain
ner» la seconda edizione del

progetto di livello interregio-
nale destinato a promuovere
lasalvaguardia nell'intero ar-
co alpino del pane di segale
attraverso la riproposizione
delle eredita immateriali: il
recupero e la riaccensione
dei forni ela produzione. Ele-
naTuretti haricordato che fi-
norain valle sono state trova-
te tracce di non meno di qua-
ranta impianti di cottura, al-
cuni in buone condizioni
strutturali (diversi dei quali
riattivati o da riattivare), sen-
za contare 1 mulini, e che lo
scorso anno alla prima edizio-
ne a Vezza d’'Oglio 'iniziativa
ottenne un grande successo.

Infine, «Apfoodway» €& un
piano europeo triennale
(coinvolge Francia, Svizzera,
Italia, Germania, Austria e
Slovenia) con un approccio
interdisciplinare e appunto
transnazionale al patrimo-
nio culturale della tradizione
alpina. L’obiettivo principale
¢ quello di «trasmettere 1 sa-
peri legati a tecniche di pro-
duzione, abitudini al consu-
mo e antiche pratiche sociali,
insieme alla salvaguardia dei
paesaggi produttivi alpini».

Quest’ultima iniziativa, che
grazie all'impegno dei part-
ner sara candidato come pa-
trimonio alimentare alpino
nelleliste del Patrimonio cul-
turale immateriale dell’'Une-
sco, verra appunto presenta-
to con gli altri sabato a Cerve-
no dalle 16,30. e LRAN.
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